tourismusschulen @@

Rezeptblatt salzkammargut

Kartoffelrosti

200 g mehlige Kartoffel
1 Eidotter
1TL griffiges Mehl
% Knoblauchzehe (gepresst)
Weiteres:
Salz

weiler Pfeffer
Butterschmalz oder Tafel6l zum Braten

Arbeitsbeschreibung
Kartoffel schalen und mit einem KrenreiBer reiben, sehr gut auspressen. Eidotter, Mehl und
Gewdirze einarbeiten.

Fett in Pfanne (beschichtet) erhitzen, Masse mit Loéffel ,,hdufchenweise” in die nicht zu heilRe
Pfanne setzen.

3. Auf ungefdhr 5mm flachdriicken und jede Seite ca. 4 Minuten fertig backen.
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