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Circa 1580 g für 45 Golatschen à 35g Fülle 

Topfenfülle (Plundergebäck) 
Zutaten 

 
1 kg  Topfen (10% F.i.T.) 
200 g  Kristallzucker 
30 g  Saftbinder oder Vanillepuddingpulver 
5 Stk.  Eier 
120 g  flüssige Butter 
100 g  Rosinen 
  

Weiteres: 
  Vanille 

Zitrone 
Salz 

 

Arbeitsbeschreibung 
 

Vorbereitung: 

1. Alle Zutaten vorbereiten und abwiegen. 

 

Herstellung: Fülle 

1. Kristallzucker mit Saftbinder (oder Puddingpulver) trocken mischen. 

2. Mit Topfen, Eier, Vanillezucker, Zitronenschale und Salz kurz mischen. 

3. Butter einrühren und Rosinen zugeben. 
 

Hinweis 
 

 Die Rosinen auf Vorrat in Rum einweichen. 


