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Selleriepüree 
Zutaten 

 
200 g  Knollensellerie 
100 g  Stangensellerie 
200 g  mehlige Erdäpfel 
100 ml  Obers 
30 g  Butter 
  

Weiteres: 
Salz 
Pfeffer 
 

Arbeitsbeschreibung 
 

1. Knollensellerie, Stangensellerie und mehlige Erdäpfel in 1 cm Würfel schneiden und in 
Salzwasser weichkochen. 

2. Passieren und würzen mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss würzen. Mit Obers und Butter zu 
einem cremigen Püree verrühren. 


