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Rezeptblatt salzkammergut

Croutons

2 Scheiben Toastbrot — m
20g Butter

1 Knoblauchzehe

Arbeitsbeschreibung

1. Toastbrot diinn entrinden und in 1 cm Stlicke schneiden.
2. Pfanne auf kleiner Hitze erwarmen
(Stufe 3 bis 4 bei einer Skala von 12)

3. Butter darin zergehen lassen, die Knoblauchzehe halbieren und kurz anbraten bis die Butter
Geschmack angenommen hat. Die geschnittenen Toastbrotwiirfel dazugeben und bei
niedriger Hitze hellbraun braten und servieren.

Croutons kénnen auch mit WeiBbrot, Vollkornbrot oder Schwarzbrot gemacht werden. Auch die
Form kann beliebig gewahlt werden, aber es sollte immer die gleiche sein.
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