
 

Rezeptblatt  

 

katrinstraße 2 • 4820 bad ischl • telefon 06132 244 58    eine projektarbeit der 4hlb 2017/18 
office@tourismusschulen-salzkammergut.at • www.tourismusschulen-salzkammergut.at 

4 Pax 

Apfelkompott 
Zutaten 

 
500 g  Äpfel   
250 ml  Wasser    
70 g  Zucker 
2  Nelken 
1  Zimtrinde 
1/2  Zitronenschale  
1  Zitronensaft (ganze Zitrone) 
1   Vanillezucker 
 

Arbeitsbeschreibung 
 

1. Wasser, Zucker, Zimtrinde, Nelken, halbe Zitronenschale, Zitronensaft und etwas 
Vanillezucker zusammen einige Minuten köcheln lassen. 

2. Die geschälten, entkernten und in Spalten geschnittenen Äpfel einlegen und nur leicht 
wallend ziehen lassen bis die Äpfel bissfest sind. 

3. Nelken, Zitronensaft und Zimtrinde herausnehmen und überkühlen lassen. 

 

 

Hinweis 
 

Nicht wild kochen lassen, da ansonsten die Äpfel zerfallen. 

https://pixabay.com/de/apfel-apfelkompott-einweckglas-1574331/

